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Involucre et involucelles composcs de plusieurs folioles , ou
nuls; pétales terminés & leur sommet par une petite pointe re-
courbée en dessus. Fruits ovoides, marqués de stries longitudi-
nales. Fleurs d'un jaune péle. .

Acn venstr. dpium petroselinun. L. Sp. 379. Blackw.
t 172,

Part. usit. : la racire, les feuilles, les fraits. Nom pharm. : Pe-
troselinum.

D'une racine blanche, conique, un peu rameusc, grosse
commie le petit doigt, s'cléve une tige cylindrique, simple in-
férieurement, glbre, striée longitudinalement, nen glanque,
haute d'un pied et demi & dens pieds , un pen fistuleuse in-
téricurement. Les feuilies sont décomposées, les pétioles et ses
ramifications sont canaliculées, ¢largis a la base ; les folioles sont
profondément incisées en lobes aigus, elles sont glibres et non

luisantes.

Les fleurs sont petites , jaunatres. Les ombelies se composent
de quinze & seize rayons. Linvolucre est formé d six a huit
folioles linéaires simptes, plus courtes que les rayons. A la base
de chague ombellule se trouvent huit ou dix folioles linéaires.

Les fruits sont ovoides, un peu allongés, marqués de lignes

longitudinales & peine visibles.

Le persil est une plante annnuelle ou bisannuelle, qui croit
dans les lieux un peu stériles. On le cultive dans les jardins
potagers, oil il fleurit aux mois de juillet et aoit.

Proprictés médicales et usages. 1l est extrémement important
de ne pas confondre le persil avac la petite cigué, quia avec
1ui beaucoup de ressemblance, surtout quand elle est seulement
en feuilles. Cette méprise pourrait causer des accidens extréme-
ment graves , puisque Ia petite cigué est une des ombelliféres
les plus viénéneuses. En parlant de cette dernitre plante nous
rons les caractéres qui la distinguent du persil.
persil a unc odeur et une saveur faiblement
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[image: image2.png]2romatiques. On la prescrit quelquefois comme diurétique.
Mais c’est surtout & cause de scs feilles, que cette plante est
¢ si généralement dans les jardins. En effet, on les em=
ploie trés-fréquemment, comme condiment, dans les diverses

culti

préparations culinaires.

Achr oporaNTE. Apium graveolens. L. Sp. 379. Blackw.
t. 443.

Part. usit. : la racine, les feuitles. Nom pharm. : dpium, apium
dulce. Noms vulg. : Ache, Céleri.

Racine bisannuelle, courte, pivotante, portant une tige
herbacéc , rameuse, dressée, cylindrique, sillonnée, glabre.
Feuilles inférieures ailées, a cing ou sept folioles pétio-
lées , portées sur un pétiole commun fort long, canaliculé,
glabre. Ces folioles sont comme triangulaires & trois lobes
inégaux, glabres, profondément dentds : les supérieures éga-
lement ailées, presqne sessiles , & folioles plus petites, souvent
cunéiformes et sessiles.

Fleurs disposées en ombelles nombreuses, les supérieures:
partant des parties latérales des inférieures, sans involucre mi
involucelle; rayons ou pédoncules inégaux; pédicelles uni-
floraux trés-counts.

Pétales ovales, arrondis , acuminés.

Ovaire infére, ovoide, globuleux, offrant plusieurs cdtes
saillantes sur ses faces, couronné par un disque épigyne blan-
chitre, @ deux lobes.

- Diskéne globuleus, ovoide, un peu comprimé d’avant en
arriére, offrant trois cétes saillantes et réguliéres sur chacune

des deux portions dont il est composé; se rompant naturelle -
ment par la maturité en deux akénes qui laissent entre eux
une columelle solide.

Cette plante croit en France dans les marais et sur les
bords des ruisseaux.

Propriétés et usages. Dans I'élat sauvage, cette cspéce portele
nom spécial dache : on Pappelle céleri quand elie est cultivée,

Toute la plante a une odeur aromalique, une saveur pi-
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racines apéritives majeures. Blle est diurétique. On Padministre
_en infusion 4 la dose de demi-once & une once.

Quant au céleri, il est trés-employé comme aliment. On le
mange ordinairement cru. Il est légérement stimulant et anti-
scorbutique. 1l y en a une variété dans laquelle la racine ac-
quiert une grosseur trés-considérable, et qui porte le nom de
céleri-rave; on la cultive surtout dans le nord, eton la mange
cuite etapprétée de d\iﬁérentes maniéres.




ACHE
ACHE. s. m. Espece de persil qui croist dans les marais, & qui a des fleurs blanches. En Latin apium palustre. Le François est derivé du Latin.

(furetière)

ACHE
ACHE. s. f. Herbe qui ressemble au persil. En certains jeux de la Grèce on donnoit une couronne d'ache au vainqueur.

(académie)

ACHE (a-ch'), s. f. 

    Plante ombellifère qui ressemble au persil. Le front couronné d'ache toujours verte, nous nous excitions à jouir de la vie, CHATEAUBR. Mart. 150.

HISTORIQUE :

    XVIe s. Nous disons quand quelcun est bien malade et en grand danger de la vie, qu'il ne lui fault plus que l'ache, c'est à dire la sepulture, pour ce que nous avons accoustumé de couronner les sepultures des morts avec ceste herbe, AMYOT, Timol. 35.

ÉTYMOLOGIE :

    Apium, du grec.

(littré)
